
ピートスモークパウダー  ST-160

｢ピート」とは植物が地中で堆積し炭化した物で、本場スコットランドではウイスキー
の香り付けや麦芽の乾燥に使われ、燻煙材やBBQチップとしても使われています。

PEAT SMOKE POWDERPEAT SMOKE POWDER

燻煙材との併用で、食材がより芳ばしく豊かな香りに
より深みのある燻製を

smoke's spicesmoke's spice

ピートスモークパウダー
ST-160
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袋ラベル

ピートスモークパウダーの使用方法
スモークウッドでの使用方法

スモークウッドに着火後、ピートスモーク
パウダーをウッドの上にのせます。(写真1)
ピートスモークパウダーがウッドに乗りき
らない場合は、ウッドの下にパウダーを敷
きます。
※100gのウッドに対して10～20gのピ
　ートスモークパウダーが適量です。分量
　はお好みに応じて調整してください。

スモークチップでの使用方法
スモークチップに対して10～20％のピー
トスモークパウダーを用意して(写真2)袋
などで混ぜてから使用します。(写真3)
スモークチップ皿に入れ、コンロ等の熱源
を使用します。
※お好みに応じてピートスモークパウダー
　の割合を調整してください。
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内容量 : 150g


